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MAGNA EVENTOS 
MAGNA EVENTS

EL CÓCTEL DEL MAGNUM BAR

MAGNUM BAR COCKTAIL

Gin Mediterráneo 
Mediterranean Gin

RECETA DEL MES / RECIPE OF THE MONTH

Lenguado Meuniere

Sole Meuniere

Ingredientes / Ingredients:

Gin Mare (4 cl)  / Gin Mare (4cl) 
Tónica Fever Tree  / Fever Tree tonic water (6cl) 
Aceituna verde / Green olive
Aceituna negra  / Black olive
Ramitas de tomillo limonero  / Sprigs of lemon 	
thyme

.

El Magnum Bar presenta una imagen acogedora y 
sofisticada ofreciendo deliciosas tapas y cócteles. 
Es la opción perfecta para el after work o para tomar 
la primera copa de la noche.

The Magnum Bar offers a warm and sophisticated 
atmosphere, with delicious tapas and creative 
cocktails. The Magnum Bar is the perfect choice for 
after work cocktail or late nightcap. 

El carácter elegante y atractivo que plasma 
Villa Magna en cada uno de sus eventos, lo 
convierten en unos de los lugares predilectos 
para eventos corporativos o privados de alto 
nivel. Nueve versátiles salones perfectamente 
equipados y un equipo altamente cualificado 
que se dedica con pasión a velar por cada 
detalle, brindando apoyo y tranquilidad desde 
la planificación y creación del evento hasta su 
ejecución.

The elegant and stylish grace of Villa Magna 
provides a preeminent setting for high-level 
corporate and private events. An enchanting 
atmosphere and discreet ambiance is reflected 
in each of our private function areas. Eight fully 
equipped versatile meeting rooms, a highly 
qualified team dedicated and passionate about 
every detail, provides support and a peace of 
mind from the planning and creation of the event 
to its execution.

MAGNA BIO

MAGNA BIO

Villa Magna le propone una estancia dedicada a 
mejorar la salud y el bienestar mediante la fusión 
de las mejores terapias naturales, provenientes 
principalmente de conocimientos orientales 
milenarios y las más avanzadas técnicas 
occidentales.

El paquete incluye:
* Pensión completa durante su estancia
* Masaje 100% ecológico para resetear e 
impulsar la piel con las increíbles cualidades del 
bambú: flexibilidad, adaptabilidad y resistencia 
y su alta concentración de silio y magnesio.      

Conseguirá un estado de completo bienestar 
físico y mental.
Del 1 de enero al 31 de diciembre de 2012.
Estancia de 2 noches.

Villa Magna offers a stay dedicated to improve 
the health and wellness via fusion of the best 
natural therapies, mainly from the ancient Oriental 
knowledge and the latest Western techniques.

The package includes:
* Full board during your stay
* 100 % ecological Massage, in which the 
incredible qualities of the bamboo plant helps 
improve flexibility, adaptability and resistance 
along with its high concentration of silius and 
magnesium.

You will reach a state of complete physical and 
mental wellness.
Available from 1st January to 31st December 
2012.
Standard stay is 2 nights.

Receta para 4 personas / Recipe for 4 people:
Ingredientes / Ingredients:

250 grs de lomos de lenguado / 250 g sole fillet  
75 grs de mantequilla clarificada / 75 g clarified butter
5 grs de aceite virgen extra / 5 g extra virgin oil
1 limón / 1 Lemon
perejil picado / Chopped parsley
20 grs Harina de trigo / 20 g flour

Preparación:

Enharinar el pescado delicadamente y salar.

Dorar el lenguado en 30 grs de mantequilla clarificada con el aceite 
por ambas caras (6minutos).

Quitar las espinas al lenguado con cuidado.

Preparar la salsa con el resto de la mantequilla, el zumo de limón y el 
perejil picado.

Acompañar con verduritas al vapor.

Preparation:

Lightly flour and salt fish. 

Brown the sole in 30 g of clarified butter with oil, on both sides (6 minutes).

Carefully take the bones out.

Prepare the sauce with the remaining butter, lemon juice and chopped 
parsley.

Accompany with steamed vegetables.


